
        Vaison Accueil – Atelier de cuisine du 16/10/2024

La coupe Ardéchoise

Ingrédients     :

A volonté :

 Crème de marron

 Glace à la vanille

 Crème chantilly

 Copeaux de chocolat noir

 Brisures de marrons glacés

Instructions     :

1. Garnissez le fond d'une coupe à glace de crème de marron.

2. Ensuite de crème chantilly et soupoudrez de copeaux de chocolat.

3. Vous pouvez également ajouter des brisures de marrons glacés.

Vite fait et bien gourmand !!
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